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Wein‐Brief vom 20. ‐ 26. November 2023 
 
von Wolfgang Kern 
 
 
 

In der nächsten Woche gibt es wieder eine WEINPROBE: 
 

Holger Dütsch / Baden‐Ortenau + Gebrüder Mathis / Baden‐Tuniberg 
Obrieu / Visan + Grand Bourjassot / Gigondas & Vacqueras : 

 
Donnerstag und Freitag (7. + 8. Dezember) jeweils von 14 ‐ 20 Uhr. 

Die beiden badischen Winzer sind an beiden Tagen persönlich für Sie da ! 
Alle Weinproben hier 

 
 
 
Liebe Weinfreundin, lieber Weinfreund, 
 
das Markgräflerland, ganz im badischen Süden zwischen Freiburg und Basel gelegen, war in den letzten Jahren ein 
weißer Fleck auf unserer Weinkarte. Um das zu ändern, haben wir uns sehr intensiv mit dem Anbaugebiet befaßt, in 
dem es viele tolle Winzer gibt. Wir sind zu dem Schluß gekommen, daß die Vielfalt so groß ist, daß ein Weingut nicht 
ausreicht. Sie dürfen deshalb auf drei total unterschiedliche Weingüter gespannt sein ! Den Anfang macht in dieser 
Woche das Weingut SCHLUMBERGER aus Laufen, die Weine sind ab Donnerstag, 30. November, verfügbar. Die 
beiden anderen Güter folgen alsbald. 
 
Das Markgräflerland ist bekanntermaßen Gutedel‐Land. Die Rebsorte wird einerseits frisch und spritzig ausgebaut, 
andererseits gibt es auch gehaltvolle Varianten, die dann meist mit der schweizerischen Bezeichnung Chasselas 
angeboten werden. Es gibt im Markgräflerland natürlich noch viel mehr als nur Gutedel, nämlich fühlen sich dort auch 
die Burgundersorten pudelwohl. Unsere Auswahl zeigt das deutlich. 
 

 
 
Weingut SCHLUMBERGER, Laufen / Markgräflerland 
 
Laufen liegt inmitten seiner hügeligen Weinberge in einer anmutigen Landschaft. Das ist die Heimat der Familie 
Schlumberger und ihres Weingutes, das sie inzwischen in der 6. Generation bewirtschaften. Lesen Sie mehr über das 
Weingut und seine Weine ganz unten, wo Sie den entsprechenden Auszug aus unserer Weinliste vorfinden. 
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Die Schlumbergers stellen Ihnen ihre Weine Ende Januar bei unserer Weinprobe persönlich vor. Wer die Weine schon 
vorher kennenlernen möchte, kauft einfach eins unserer beiden PROBIERPAKETE : 
 

das Probierpaket SCHLUMBERGER 1 (ohne Trockenbeerenauslese) 
 
mit den 6 trockenen Weinen und dem fröhlichen Pet Nat kostet 90 Euro : 
 
2022 Gutedel 'Feinhefe'  9,40
2021 Chasselas Wingerte  12,50
2022 Weißburgunder  9,40
2022 Grauburgunder Wingerte  15,70
2019 Spätburgunder im Faß gereift  12,50
2019 Pinot Noir Eich  18,80
2022 FritzS Pet Nat Weißburgunder  12,50

 
 

das Probierpaket SCHLUMBERGER 2 (mit der Trockenbeerenauslese) 
 
enthält die 7 Flaschen aus Paket 1 plus Trockenbeerenauslese und kostet 122 Euro. 
 
2022 Gutedel 'Feinhefe'  9,40
2021 Chasselas Wingerte  12,50
2022 Weißburgunder  9,40
2022 Grauburgunder Wingerte  15,70
2019 Spätburgunder im Faß gereift  12,50
2019 Pinot Noir Eich  18,80
2022 FritzS Pet Nat Weißburgunder  12,50
2018 Weißburgunder Trockenbeerenauslese 0,5 l 32,00

 
Eine Beschreibung der Weine finden Sie im Text ganz unten. 
 
Herzliche Grüße, 
Ihr 

 
 
 

PS. : Unsere Weinproben samt Themen finden Sie auf www.wein‐kern.de, und auch die älteren Wein‐Briefe können 
Sie da nachlesen. 
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D E U T S C H L A N D    
 

B a d e n :  M a r k g r ä f l e r l a n d  
  

Weingut Schlumberger Laufen 
Obere Holzgasse 4, 79295 Sulzburg-Laufen, Deutschland 

 
Die Landschaft um Laufen ist ausgesprochen 
lieblich. Der Schwarzwald läuft hier in Richtung 
Rheintal in sanften Wellen aus, die Reben über-
nehmen die Herrschaft in den anmutigen Hügeln. 
Aus den Laufener Weinbergen sieht man an klaren 
Tagen die Vogesen. Das Klima ist mild, die burgun-
dische Pforte nah.  
Laufens Reben wurzeln auf Lehmlöss, auf Auen-
lehm und etwas Kalkmergel auf dem Kalkstein-
sockel des Schwarzwaldes, höhere Kalkanteile, die 
zur Oberfläche gestiegen sind, finden sich nur in 
den südwestlich von Laufen gelegenen Rebgrund-
stücken in Richtung Muggardt, auf den Hängen 
unterhalb des Waldes. 
Die wichtigsten Lagen der Schlumbergers sind die 
Eich mit Spätburgunder, westlich vom Dorf gele-
gen, die Wingerte im Norden mit Chasselas/ 
Gutedel und Grauburgunder, auch etwas Weiß-
burgunder, und die Ennwege im Süden von Lau-
fen, am Waldrand gelegen, wo vor allem Weiß-
burgunder stehen. 

Stephanie und Rainer Schlumberger bewirtschaften das Weingut 
schon in der 5. Generation. Tochter Josefine hat inzwischen nach 
Weinbaustudium und diversen Praktika die Verantwortung für den 
Keller übernommen. 
 

 
 

Am Waldrand hinter dem Ort liegt die Lage Ennwege, wo die 
Schlumbergers einen Teil ihrer Weißburgunder ernten. 

 

Die 6 ha Weinberge werden naturnah bewirtschaftet, eine intensive 
Pflege der Reben und Weinbergsböden und auch eine sinnvolle 
Begrenzung der Erträge gehören zum Standard auf dem Gut. Auf 
die 100%ige selektive Handlese, im Markgräflerland lange nicht 
mehr üblich, ist die Familie zu Recht stolz. Nur so kann das Lesegut 
in einer Qualität eingebracht werden, die sich am Ende in den rein-
tönigen, klaren Weinen wiederfindet. 
 

 
 

Laufen liegt geschützt in einer Senke inmitten seiner Weinberge. 
Die hängige Lage Eich zieht sich links der Kirche am Weg entlang. 

 

Viele Weine werden spontan, mit der weinbergseigenen Hefe, ver-
goren. Der Ausbau erfolgt im Edelstahl und verschieden großen 
Holzfässern, je nach den Eigenheiten der Weine. (11/23) 
 

 
 

Hinter dem Tälchen mit der Baumreihe liegt die Lage Wingerte, die 
offiziell Weingarten heißt - aber das kümmert hier keinen. Da 

gedeihen Chasselas und Grauburgunder des Gutes. Und nahe dem 
Horizont wurde die kostbare Weißburgunder-TBA geerntet. 

 

 die TROCKEN ausgebauten Weine 
 

 2022 Gutedel 'Feinhefe'  9,40 
Der Markgräfler "Brot- und Butterwein" in spannender Version: be-
wußt mit der aufgerührten Gärungshefe abgefüllt, ganz trocken, 
milde Säure, prima Struktur und einladende Frische. 
 

 2021 Chasselas Wingerte  12,50 
Der Chasselas - schweizerisch für Gutedel - wurde spontan in alten 
Barriques vergoren, in denen er auch ein knappes Jahr reifte. Unfil-
triert abgefüllt, herzhaft, würzig, schöne Cremigkeit. 
 

 2022 Weißburgunder  9,40 
Erfrischend und einladend, jugendlich-kecke Apfelfrucht, saftig. 
 

 2022 Grauburgunder Wingerte  15,70 
Aus feinster Lage, ertragsreduziert, spontan vergoren, durchgego-
ren, in gebrauchten Barriques ausgebaut, unfiltriert gefüllt. Kraftvoll, 
mild in der Säure, reich in den Aromen: Noten von kleinen Birnen, 
Quitte, auch gelbe Frucht wie Aprikose, mineralischer Fond. 
 

 2019 Spätburgunder im Faß gereift 12,50 
Aus feinem Spätburgunder-Jahrgang, ein badischer Klassiker. Spon-
tan im großen alten Stückfaß vergoren und gereift, seidig, schmei-
chelnd und mit schöner Kirschfrucht. 
 

 2019 Pinot Noir Eich  18,80 
Erstklassige Hanglage in Südausrichtung, von der Dorfkirche aus 
westwärts gelegen. Spontan vergoren, im gebrauchten Barrique 
gereift und unfiltriert gefüllt. Ausgesprochen eleganter, dabei auch 
filigraner und aromatisch vielschichtiger Spätburgunder. 
 

 der EDELSÜSSE Wein 
 

 2018 Weißburgunder  
          Trockenbeerenauslese 0,5 l 32,00 
Ein edelsüßer Ausnahmewein, wie man ihn in Baden vielleicht nicht 
erwartet! Er stammt aus der Lage Wingerte und wurde am 29. 
Januar 2019 (!) mit 222° Oechsle aufwendig gelesen. Es waren die 
süßesten Trauben, die jemals auf dem Gut geerntet wurden. Der 
konzentrierte Most gor im Haus, denn im kalten Keller wäre die Gä-
rung nicht in Gang gekommen. Bei 8% Alkohol war dann aber 
Schluß - normal für eine klassische TBA. Den 279 g/l Restzucker 
steht eine elegante Säure von 7,3 g/l gegenüber. Das gibt Rasse und 
gute Struktur. Der Wein hat eine unglaubliche Aromenfülle und ist 
perfekt zu fruchtigen Desserts und Schokolade mit feiner Ganache-
Füllung, Gänseleber, Blauschimmelkäse… 
 

Pet Nat  finden Sie unten bei "ALLES, WAS SCHÄUMT" 
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A L L E S ,  W A S  S C H Ä U M T    
 

C h a m p a g n e  
 

Champagne Salon Le Mesnil-sur-Oger 
5-7, rue de la Brèche d’Oger, 51190 Le Mesnil sur Oger, Frankreich 

 
Champagne Salon zählt zu den kleinsten Cham-
pagner-Häusern, andererseits aber auch zu den 
berühmtesten, und seine Champagner sind welt-
weit gesuchte Raritäten. Die Produktion ist mit 
rund 60.000 Flaschen jährlich sehr gering. Es wird 
ausschließlich Chardonnay verarbeitet, Champag-
ne Salon ist also grundsätzlich Blanc de Blancs. Es 
wird nur eine einzige Cuvée erzeugt, Salon »S«, 
die nur aus Trauben aus Le Mesnil-sur-Oger 
gekeltert wird, ein Ort mit Grand-Cru-Klassifika-
tion. Eine 1 ha große Parzelle hinter dem Gutsge-
bäude ist im Besitz von Salon. Insgesamt werden 
Trauben aus etwa 20 Parzellen verarbeitet. 
Es versteht sich von selbst, daß Salon »S« nur in 
hervorragenden Jahrgängen hergestellt wird. Im 
20. Jahrhundert gab es nur 37 Jahrgänge, der 
letzte war der exzellente 1999er. 
Eugène-Aimé Salon gründete Champagne Salon 
1911. In seiner Jugend half er oft seinem Schwa-
ger, der in einer kleinen Firma arbeitete, die nur 

aus einer einzigen Lage, dem Clos Tarin, Champagner erzeugte. 
Später gründete dieser Schwager die Genossenschaft Union des 
Producteurs de la Côte des Blancs. 
Nachdem Eugène-Aimé ein kleines Vermögen gemacht hatte, kauf-
te er Weinberge in Le Mesnil, um einen Jugendtraum zu verwirk-
lichen: aus einer einzigen Herkunft und einer einzigen Rebsorte, 
nämlich Chardonnay, einen perfekt ausgewogenen Champagner 
herzustellen. Die Kelter für den Most seines Champagners stand bei 
der Union des Producteurs unter der Obhut seines Schwagers. 
Eigentlich wollte Monsieur Salon nur Champagner zu seiner eigenen 
Freude und zur Bewirtung seiner Freunde und Kollegen produ-
zieren. Bald aber kamen Nachfragen von potentiellen Kunden, die er 
zuerst ablehnte. Die Anfragen wurden wegen der hohen Qualität 

hartnäckiger, und er gab nach. Zu guter Letzt fand er sich als Besit-
zer eines Champagner-Hauses wieder. 1921 stand als erster 
Jahrgang auf dem Etikett. Obwohl die Produktion sehr behutsam 
ein wenig vergrößert wurde, ging dies nie zu Lasten der Qualität. 
Eugène-Aimé starb 1943. Das Haus ging an seinen Großneffen über 
und kam später in den Besitz von Besserat de Bellefon. 1988 kaufte 
das Familienunternehmen Laurent-Perrier das Haus Salon und ein 
Jahr später auch das "Schwester"-Haus Delamotte. Alle jeweiligen 
Besitzer taten alles Notwendige zur Wahrung der hohen Qualität. 
Noch heute steht eine eigene Kelter für die Salon-Trauben bei der 
Genossenschaft in Le Mesnil; der Most wird dann nach Tours-sur-
Marne zu Champagne Laurent-Perrier gebracht, wo der chef de 
caves des Hauses, Michel Fauconnet, für die weiteren Arbeitsschritte 
verantwortlich ist. Die Grundweine werden im Edelstahl ausgebaut 
und machen keine malolaktische Gärung durch, was ihre unendliche 
Frische erklärt. Außer der Güte des Terroirs, der exzellenten Qualität 
der Trauben und der besonders sorgfältigen Behandlung von Most 
und Wein gibt es keine Geheimnisse bei der Entstehung dieses 
großen Champagners - außer der Tatsache, daß er mindestens zehn 
Jahre auf der Hefe reift, manchmal auch erheblich länger. Die 
Dosage ist immer gering. 
Er hat eine typische feine Note von Brioche, reizvolle Walnußnoten 
und einen ungeheuren Reichtum an Frucht mit Noten von weißen 
und gelben Früchten, er ist gleichzeitig elegant und konzentriert, er 
hat Rasse, Frische, Kraft und viel Biß, er ist komplex und fines-
senreich, mineralisch und reintönig mit rasanter Frische - ein großer 
Champagner mit einer Textur wie Seide! Er hat immer eine große 
Zukunft vor sich - das Reifepotential ist unendliche! (01/14) 

 
 

 SALON »S« Brut 2012 
 Blanc de Blancs Le Mesnil  Anfrage 

 

A L L E S ,  W A S  S C H Ä U M T  -  S E C C O  +  P E T - N A T    
 

Weingut Schloss Saarstein Serrig / Saar 
54455 Serrig, Deutschland 

 
 

Christian Ebert hat einen kleinen Weinberg mit Rivaner. Wenn er 
daraus eine bestimmte Menge ernten kann, macht er daraus einen 
Secco, der sich natürlich an den "Prosecco" anlehnt und doch ganz 
eigenständig ist. Der Rivaner wird mit einer guten Portion Riesling 
vermählt und nach der Gärung und Reifung mit Kohlensäure 
versetzt. Heraus kommt ein frischer, knackiger Secco, der eine 
schöne, kräftige Perlage hat und viel gute, saftige Frucht. Es ist ein 
erkennbares Produkt der Saar, schlank, mit schöner Frische und 
Lebendigkeit und starker Frucht - und nur 10 % Alkohol. 
 

 2021 Saarstein Secco  aus 
 

 

Weingut Schlumberger Laufen 
Obere Holzgasse 4, 79295 Sulzburg-Laufen, Deutschland 

 
 

Pet Nat wird auf dem Weingut schon seit 2014 hergestellt, als das 
noch keine Mode war. Die Schlumbergers haben also Erfahrung mit 
der Methode, die pétillant naturel heißt. Der "natürliche Schaum-
wein" entsteht so: der ausgewählte Grundwein vergärt einen Teil 
des natürlichen Zuckers in dem Gebinde, das der Winzer dafür 
vorsieht, in unserem Fall Edelstahl. Wenn nur noch wenig Zucker 
übrig ist, wird der Wein mitsamt den darin enthaltenen Hefen in 
Flaschen gefüllt, wo er weiter gärt und dabei Kohlensäure produ-
ziert. Die wird in der Flasche konserviert, weil sie ja verschlossen ist. 
So entsteht ein Schäumer durch nur eine Gärung. Der Pet Nat ist 
ungesüßt, unfiltriert und ungeschwefelt. Er enthält die natürliche 
Kohlensäure und die Feinhefe, die beim Öffnen aufwirbelt. FritzS 
hat etwas weniger Druck als ein "normaler" Schaumwein, ist leicht 
und spritzig und hat ein einladendes Mousseux. Und dazu schöne 
Noten von reifen Äpfeln und Birnen - ein reiner Weißburgunder 
eben. Spannender Schaumwein anders! 
 

 2022 FritzS Pet Nat Weißburgunder  12,50
 

T R A U B E N S A F T  +  A P F E L S E C C O    
 

Weingut Graf von Kanitz Lorch / Rheingau 
Rheinstraße 49, 65391 Lorch, Deutschland 

 

Frischer, fruchtiger Traubensaft eigener Erzeugung aus Riesling-
Trauben aus den Steillagen in Lorch. Hat eine angenehm zurückhal-
tende Süße, schmeckt Erwachsenen und ist der ideale "Kinder-
wein"!  
 

Bio-Traubensaft (alkoholfrei) 0,75 l 5,00 

Weingut Arndt Köbelin Eichstetten / Baden 
Altweg 131, 79356 Eichstetten, Deutschland 

 

Aus den Streuobstwiesen der Familie Köbelin wird ein ungefilterter 
Apfelsaft erzeugt, der professionell beim Versekter mit Kohlensäure 
versetzt wird - allerdings total alkoholfrei bleibt! Viel Frucht, dezente 
Fruchtsüße und feines Prickeln - beim Feiern auch für den Fahrer! 
 

"Apfelsecco" Alkoholfrei 0,75 l 7,00


	WeinBrief.pdf
	Schlumberger.pdf

